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                    Taller de cocina del mundo: sushi

                

            

            El sushi al alcance de todos. Atrévete con la cocina japonesa

            
	La cocina japonesa nos gusta cada vez más. En este taller aprendemos a preparar los sushis tradicionales con ingredientes variados: pescado, verduras, etc. Aprendemos también los tipos de sushi, con diferentes técnicas y acabados. Y para completar un delicioso y variado menú, preparamos la tradicional sopa de miso, que es una de las mejores sopas del mundo.


	Los talleres de cocina del mundo se organizan 2 martes al mes con diferentes temáticas y recetas. Si quieres tener más información, llámanos al 658509191


	TALLERES DE COCINA DEL MUNDO


	Dentro de las actividades de Gastromartes, organizamos 2 veces al mes talleres de cocina del mundo, durante los cuales aprendemos a cocinar, conocemos nuevos ingredientes. Tras los talleres podemos organizar una pequeña degustación, o te puedes llevar a casa lo cocinado en un tupper.


	PRECIO DE LOS TALLERES DE COCINA DEL MUNDO


	Precio de taller suelto: 22,00 €


	Precio de abono de 4 talleres: 75,00 €


	¿Qué necesitas?


	El precio incluye el taller y los ingredientes, también la bebida, pero te recomendamos traer un tupper para llevarte a casa lo cocinado, y un delantal.
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                                Reserva tu plaza

                                Si tienes cualquier duda o quieres apuntarte a algún curso, llámanos al 91 033 29 88 / 671 04 07 00 o rellena el formulario y nos pondremos en contacto contigo. Si prefieres que te llamemos, déjamos tu número en comentarios.
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                                Suscríbete a nuestro newsletter y recibirás información sobre nuetros cursos, recetas y todas las novedades de nuetro blog de cocina
                                

                            

                            
                                
                                    
                                    
                                    

                                    
                                

                            

                        

                    

                

            

            


        


        
        

    

        

        

            

                

                    

                        Centro Conversa


                    


                    

                        Síguenos en RSS, encontrarás mucha más info sobre los cursos y eventos que hacemos en Conversa.
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                        Av. Carabanchel Alto 62, 28044 Madrid (Metro Carabanchel Alto)

                        


                    


                    

                        

                            

                        


                        
                            
                        


                    


                    

                        

                            

                        


                        91 033 29 88  - 65 850 91 91


                    




                    

                        

                            

                        


                        Horario de atención telefónica: 
Mañanas: lunes a viernes de 11:00-13:30 y de 17:00 - 19:00 
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